Staur Gjestegard

Vinkart

Staur Gjestegdrd har valgt d wvelge viner fra fd, men gode produsenter. Noen av
produsentene er forholdsvis uKjente, mens andre er Kjente og prestisjetunge med hoy
anerkjennelse, bade nasjonalt og internasjonalt. Felles for alle produsentene er at de lager
viner av topp Klasse til fornuftige priser. Alle vinene er fra Europa. Dette for at vinene skal
passe med vdr type mat, ha reist Rortest mulig og vere produsert mest mulig tradisjonelt.
Menyen vdr bestdr i hovedsak, av europeisk, inspirerte retter av meget hoy Kyalitet. Nar
Staur Gjestegdrd har valgt d ha et stort og velfylt vinkart er dette for d gi deg som gjest
muligheten til d velge ut fra et bredt speRter av viner. Siden utvalget er av en slik art, har
Staur Gjestegdrd ikRe mulighet til d lagerfore alle disse vinene. Vi ber derfor om at vinene
bestilles minst en uke for arrangementet skal avholdes.

Aperitiff:

Cremant de Bourgogne Brut Rosé Rr. 390,-

Frankrike, Rene Lamy

Lys rod farge med orange toner. Berfruktig aroma. Torr, frisk og fruktig i munnen, med balansert syre og fruktighet av rode ber og bjorneber.
100% Pinot Noir. En deilig aperitiff og godt folge til sjomat med sitrus.

Marrugat Brut Reserva Cava kr 375,-

Spania Bodegas Pinord

Lys strigul farge. Duft av sitrusfrukt og Rrydder med lett mineralsk innslag. Torr, behagelig syrestruRtur og fin mousse. Middelsfyldig, rund og
blot, med noe mineraler ogsd i ettersmaRen. 35% macabeu, 40% xarello, 25% parellade.

Bollinger Special Cuvée Brut Rr. 595,-
Champagne Bollinger, Frankrike AY

Gyllen stragul farge. Duften er Rraftig med innslag av modne epler.Smaken er som duften, Rraftig, med en vulkan av perler som leker med
munnen. Unik stil som Rombinerer modenhet, rundhet, fylde, Rompleksitetog meget lang ettersmak, Lagret pa eik i minimum 3 ar.
60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Hvitvin:
Frankrike:

Sancerre 2005 kr. 475,-

Loire, Pascal Jolivet

Strigul farge og god fylde. Apen og aromatisk fruktighet med fint av stikRelsber i ettersmaken. 100 % Sauvignon Blanc. Vinen er en blend av
viner fra 3 uliRe jordsmonn. Pascal Jolivet har i en reRRe dr fdtt topp RaraRterer, spesielt i internasjonale presse og vinmiljoer.
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Pouilly Fumé 2005 Rr. 445,-

Loire, Pascal Jolivet
Stragul farge, fin struktur og solid friskRhet med distinkte mineralinnslag. Hint av stikRelsber fins ogsd. 100 % Sauvignon Blanc. Vinen er en
blend av viner fra 3 ulike jordsmonn.

Rully 1.Cru Mont Palais 2006 Kr.479,-

Bourgogne, Jaeger-Defaix,

Gyllengul farge, duft av fersken, sitrus og brodaromaer. Vinen er torr og fyldig med balansert syre og pent integrert eik, Noe mineraler i en lang,
myR, ettersmak, 100% Chardonay fra leir og Ralkholdig jordsmonn. Den beste vinen til de beste rdvarene fra havet. KongeRrabbe, fiummer,
sjotunge.

Chablis Regnard kr.410,-
Frankrike Chablis Burgund

100% Chardonay. Lys strigul farge med gronne noter. UttrykRksfulle aromaer av mineralitet, floralt, gront eple og selleri. I munnen er den torr,
delikat og velbalansert. Den har et fruktigpreg av mineraler og sitrus. God finsih.

Cuvée des Conti 2007 kr 370,-

AOC Bergerac sec Chateau Tour des Gendres, Frankrike Sud-Oest

Lys gylden. Kraftig duft av sitrus, plommer og fersken, med innslag av eik, Vinen er torr, med Rremet anslag, stor fylde, frisk syre og lang
ettersmak, 80% semillion, 20% muscadelle. Meget modne druer fra jordsmonn av RalR og leire. En anvendleig og morsom vin. Vir Roldtbord
Sfavoritt.

Tyskland
Van Volxem, Saar Riesling 2007 kr435,-

100% Riseling fra minimum 30 dr gamle vinstokRer. Druene Rommer bare fra bratte vinmarRer, er hostet sent og blir skgnsomt presset.
Stragulfarge. Ungdommelig duft av epler, sitrus, mineraler og blomster. Torr og ganske rik vin med balansert syre og god Ronsertrasjon og
lengde. Van Volxem eies av Roman Niewodnicanski er Ranskje Tysklands mest spennede produsent. Da han Kjopte Van Volxem eiendommen i
1999 hadde han ett mal for oyet, Van Volxem skulle atter igjen bli en av Tysklandsledende produsenter.

Italia

Crabilis Vermentino 2008 kr435,-

Pala,IGT Isola dei Nuraghi, Sardinia

Stdgulfarge med gronnskjer. Ungdommelig nese med florale innslag, sitrus og noe urter. Torr frisk vin med god fylde, frisk og fruktdreven stil.
100% Vermentino fra enRelt vinmark med 15 dr gamle druestoRRer. Produsenten Pala er en av de ledende produsentene pd Sardinia, og har en
lang historie med vin produRsjon pd Sardinia. Pala dyrRer bare druer med historisk opprinnelse fra Sardinia. En god vin til sjomat, urter og
tomat.

Rosevin:

Frankrike
Chateau La Coste Rose 2009 kr 398,-

laget pd druene grenache og cinsault. En deilig rosévin med masse frukt, og med en nydelig aroma. Lett d drikke, passer til lette retter, sd som
salater osv.

Chateau VignelaureLa Source rosé 2009 kr 430,-

laget pd cabernet sauvignon, grenache og syrah. En delikat og fin rose, nydelig farge og med en deilig aroma. Du far mye smak, men med meget
ballasert og god struktur. En vin du Ran bruke til salater, Rylling, bliskjell, eller bare om du vil nyte den.
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Chateau de St. Martin, Cru Classe Grand reserve rose 2009 kr455,-

Laget pd 4 ulike druer. En helt Romplett rose, som har alt du Ran onske deg. Nydelig farge, en fin med masse aroma, gode fine fruktsmaRer, som
ermeget ballanserte. En skjonn vin til grillet/ovnsbaky fisk, laks/orret, til blaskjell, og eller til fitt grillet lam. Men er ellers helt skjonn bare 4
drikke.

Rodvin:
Frankrike
Bordeaux

Chateau du Moulin 2004 Rr. 495,-
AOC Haut Médoc

Ren rod farge. Lett utviklet nese med rode ber. TobakR, ler, Rrydder. Blott ansaly, fine taniner og balansert syre. God fylde. Harmoniusk,
ettersmak, 62% Cabernet Sauvignon, 38% merlot. En RorreRt hait médoc.

Provence
Chateau Vignelaure 2002 Rr 495,-

Laget pd druene cabernet sauvignon, grenache og litt syrah. Vinen har vert lageret pd eiRefat, og er en helt Romplett vin. Her far du bide
struktur, balanse og med en meget fin aroma. Vinen er lett d drikke, men du har liRevel med deg en god og meget fin fylde og lang ettersmak,
Drikkes ved 16 grader. En matvin til mange ulike Kjottretter.

Italia:
Barolo Aurelio Settimo Rocce 1999 kr. 585,-

Dyp, rubinred farge med innslag av modne Rirsebeer pd duft. En fyldig vin med god smak av frukt og Rrydder i munnen, fin syre, velbalanserte
tanniner og god lengde med stram finish.

Amarone Classico 2004 Rr. 555,-

Veneto, Tedeschi

Kraftig redlilla farge, smak av syrlige rode Rirseber, torRet frukt og streif av ler i duften. Stoffrik, solid og pent syrlig vin med Rirseberfrukt
ogsd i munnen. Stor lengde og varm, torr finish. Druer fra Valpolicella classico omrddet; corvina, corvinone, rondinella, rossignola, oseleta,
negrara, dindarella. Driene torkes 3-4 mnd for vinifikasjon. 24 mnd i botti av slavonsk eik, Familien Tedeshcihar drevet vinproduksjon siden
1630, og har en lang og stolt historie i Italia og hatt bdde politiske og religiose roller.

®Brolio Chinati classico 2006 kr. 398,-

Toscana, Barone Ricasoli
Dyp rod farge. Ren elegant duft med fine Rirsebertoner, mineraler og integret eik, Saftify fyldig ansalg, flott syre og god balanse i
munnfolelsen., pene tanniner, god og lang ettersmak,

Langhe Nebbiolo 2003 kr 410,-

Grasso Fratelli Treiso
Vinen er 100 % nebbiolo Rubinred farge med innslag av bringebeer og modne Rirseber pd duft. En frisk, rik og rund vin med god frukt i
munnen, velbalanserte tanniner og god lengde.
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Capitel San Rocco Ripasso 2006 kr.435,-

Veneto, Tedesct

Dyp og fin rubin farge, med duft av Rirseber og innslag av lakris, notter og Rrydder. Rik og balansert med fint balansert syre. Lang ettersmak,
med balanserte taniner. Laget pd en blend av druer fra Valpolicella omridet. Modnet 24 mnd pd slovenske eikefat.

Foradori Terolego Rotaliano 2006 Rr.435,-

Terentino, Foradori

Ren rod farge. Harmonisk duft av rode og morke beer, med innslag av Ryydder og ler. Blot i anslaget, balansert syre og fine tanniner. God fylde.
Konsentrert, elegant og behagelig vin med god lengde. Biodynamisk dyrket 1005 teroldego druer fra i snitt 40 dr gamle vinstokRer. Lagret pd
eieRfat i 12 mdneder.

Spania:
Mas Donis Negre 2008 kr. 398,-

Monsant, Celler de Capcanes
Dyp rod farge. Ung duft av morke bar, Rakao og urter. Torr, fyldig og balansert med stor fruktighet, en anelse mineraler og frisk ettersmak,
80% garnacha og 20% syrah. Vir tapas vin.

Baron De Ley 2002 Rr. 445,-

Rioja, Baron de Ley
Intens rod_farge med noe utvikfing i Ranten. Kompleks duft av modenfrukt, ler og noe eikepreg. MyR, fruktig smak med noe Rrydder. Balansert
og elegant vin med lang ettersmak, Lagret 24 mnd pa amerikanske og franske eikefat 90% Tempranillo, 10% Annet

Dessertvin:

Chateau de St. Martin, Cru Classe kr425,-

Vin Cuit, en helt fantastisk dessertvin, laget pd druene, grenache, cinsault og litt carrignan.
Til sjokolademousse, og til vir sjoRoladeRake..

Moscato d’Asti DOCG 2004 kr 380,-

Grasso Fratelli Treiso
Vinen er 100 % Moscato-drue og er en sot, musserende vin fra Treiso-omrddet. Vinrankene ligger mot syd/sydost Strigul farge med hint av
sitrusfrukter, engblomster og aromatiske urter pd duft. Sot med fin friskhet for en velbalansert sodme. LettdrikRelig med god lengde

Cuvée Beerenauslese 2007 kr.410,-

Dsterrike, Kracher
VaRkert ravfarget med en lett Ryydret nese med honningtoner. Kraftig i munnen med mye frukt og et fint botrytis preg. Til desserter med [itt

syre som sitronmarengspai, rabarbra og sommerens ber.

Zegeit Beerenauslese 2007 Rr. 410,-

@sterrike, Kracher

Middels dyp brunrosa. Litt utviklet fruktighet preget av nype, aprikos, honning og blomster. Hint av sopp og mineraler. Sot. Fin til sjokolade
og fyldigere desserter.

ToRaji Aszu 5 Puttonoyous 2000 Rr. 530,-
Ungarn, Disznoky

Dyp, gylden farge. Bouquet med eRstremt gode aromaer som minner om rosiner, honning og aprikos. Frisk med fin sukker/ syre balanse og lang
ettersmak, Til creme brule, lettere sjoRolade desserter, og foiegras.
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